
L A  P L A N C H E  " D E  L A  M E R "  
Saumon Gravlax Maison, rillettes de
maquereau Maison, blinis Maison
Home-made Marinated raw salmon, Home-
Made mackerel rillettes, Home-Made blinis

12.00€

L A  P L A N C H E  D U  
            " G A R D E  M A N G E R "
Camembert rôti, pommes de terre Grenaille,
jambon sec, saucisson sec, chorizo, pommes
croquantes, cornichons
Roasted camembert, potatoes, smocked
ham, chorizo, crisp apples, pickles 

 

Kir Maison (12cl).......................................
Cassis, pêche, mûre, framboise, cerise,
violette
Kir Normand (12cl)...................................
Kir Pétillant (12cl)....................................
Pommeau(6cl)..........................................
Martini blanc, rouge (4cl).....................
Porto (4cl)..................................................
Ricard (2cl)................................................
Whisky Jack Daniel's(4cl).....................
      Supplément Soda...............................
Whisky Clan  Cambel(4cl)....................
Whisky Aberlour .....................................
                   10 ans d'Âge (4cl)

Americano Maison (8cl)........................
Sangria (15cl)............................................

4.50€
 
 

4.50€
6,00€
5,50€
5,00€
5,00€
4,50€
7,00€
1,00€
5,50€
8,00€

 
 
 

8,50€
5,00€

COCKTAILSAPÉRITIF

L A  P L A N C H E                       
          " C H A R C U T E R I E "
Terrine de campagne Maison, saucisson sec,
chorizo, pain et cornichons
Home-made pâté, dried sausage,
chorizo,bread and pickles 

12.00�€ 

P A I N  A  L ' A I L  
Garlic bread 

6.50€

TUTTI FRUITI (20cl) sans alcool ..................
Jus Orange, ananas, sirop banane et grenadine 
TEQUILA SUNRISE* (20cl)..............................
Téquila, sirop grenadine et jus d'orange
MOJITO* (20cl).................................................
Rhum, sucre de canne, eau gazeuse, citron vert, 
menthe fraîche
MOJITO Fruits Rouges*(20cl).......................
Rhum, sucre de canne, eau gazeuse, citron vert, 
menthe fraîche, coulis fruits rouges
MOJITO Normand* (20cl)..............................
Calvados, sucre de canne, cidre, citron vert, 
menthe fraîche
EXOTIQUE (20cl)...............................................
Vodka, soho, crème de pêche, jus d'ananas, 
jus d'orange, sirop de curaçao
PINA COLADA(20cl).........................................
Rhum, crème de coco, jus d'ananas
SPRITZ (20cl)......................................................

20,00 €

"APERITIFS GOURMANDS A PARTAGER"

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 
Le Garde Manger

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

TOUS NOS PRODUITS SONT ÉLABORÉS ET FABRIQUÉS SUR
PLACE PAR NOTRE CHEF DE CUISINE ET SON ÉQUIPE. 

 

Hiver 2022-2023 

23 rue Larcher - 14400 BAYEUX - Téléphone: 02 31 92 08 13 - www.hotel-bayeux-reinemathilde.fr GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

 

6,00€
 

8,50€
 

9,00€
 
 

9,00€

 
9,50€

 
9,00€

 
9,00€

 

9,00€
 



L A  P L A N C H E                       
          " C H A R C U T E R I E "
Terrine de campagne Maison, saucisson
sec, chorizo, pain et cornichons
Home-made pâté, dried sausage,
chorizo,bread and pickles 

12.00�€ 

P A I N  A  L ' A I L  
Garlic bread 

6.50€

20,00 €

A
PARTAGER

6  H U I T R E S  /  V i n a i g r e  d ' E c h a l o t e s . . . . . .
6  N O R M A N  O Y S T E R S /  V i n e g a r  w i t h  s h a l l o t s

1 2  H U I T R E S  /  V i n a i g r e  d ' E c h a l o t e s . . . . .
1 2  N O R M A N  O Y S T E R S / V i n e g a r  w i t h  s h a l l o t s

 

12,50€
 
 

21,00€
 

HUITRES D'ASNELLES N°3 

L A  P L A N C H E  " D E  L A  M E R "  
Saumon Gravlax Maison, rillettes de maquereau
Maison, blinis Maison
Home-made Marinated raw salmon, Home-Made
mackerel rillettes, Home-Made blinis

  12.00€

L A  P L A N C H E  D U  
            " G A R D E  M A N G E R "
Camembert rôti, pommes de terre Grenaille,
jambon sec, saucisson sec, chorizo, pommes
croquantes, cornichons
Roasted camembert, potatoes, smocked ham,
chorizo, crisp apples, pickles 

 

S A L A D E  C H È V R E  C H A U D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A L A D E  C É S A R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A L A D E  G R A V L A X . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Salade, blancs de poulet croustillants, copeaux de
parmesan, croûtons, oeuf dur, tomates, sauce césar
Green salad, crispy chicken breast, parmesan cheese,
croutons bread, egg, tomatoes, cesar sauce

Salade, tomates, toasts de chèvre chaud, poêlée de
pommes de terre, oignons rouges, lardons, vinaigrette
au miel
Salad, tomatoes, hot goat cheese toasts, pan-fried
potatoes, red onions, bacon, honey vinaigrette

"NOS SALADES"
15,00€

 
 
 

15,00€
 
 
 

15,50€
 
 
 

SUPPLEMENT OEUF AU PLAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Suppl./Extra
Fried egg 

1,00€

14,00€

13,50€

                FACON GARDE MANGER
Servi avec salade verte et frites fraîches
Served with salad and french fries

Jambon blanc, emmental, salade verte, frites fraîches
Ham and cheese omelette, green salad, fresh french fries

Camembert, Emmental, salade verte, frites fraiches
Cheeses omelette, green salad, fresh french fries 

O M E L E T T E  M I X T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O M E L E T T E  F R O M A G È R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R O Q U E  M O N S I E U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50€

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

" F I S H  A N D  C H I P S "  M A I S O N . . . . . . . . . .
Sauce tartare, frites fraîches
Home-made fish and chips with tartar sauce, fresh fries

17,50€

S O U P E  À  L ' O I G N O N / O N I O N  S O U P . . . . . . . . . . . . . . . .
S O U P E  D E  P O I S S O N / F I S H  S O U P . . . . . . . . . . . . . . . . .

9,00€
9,50€

C R Ê P E  " C r é o l e "
 

C R Ê P E  " G r a n d - M è r e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 5 0 €

F L A M B A G E  a u  C a l v a d o s  o u  G r a n d  M a r n i e r . . . . . . . . . . .  3 , 5 0 €
S u p p l  C H A N T I L L Y . . . .  1 , 0 0 €  S u p p l B o u l e  d e  g l a c e . . . 2 , 0 0 €  

L E  C L A S S I Q U E  . . . . . . .             X X L . . . . . .

"NOS BURGERS"  MAISON 
16,50€

 
C R Ê P E S  a u  c h o i x / a t  c h o i c e

C R Ê P E  " B l a n c h e  N e i g e "

C R Ê P E  " B l a c k  & W h i t e "

C R Ê P E  " B e s s i n "

Sucre, chocolat, caramel beurre salé, nutella, miel, crème de
marron
Sugar, chocolate, salted butter caramel, Nutella, honey, cream of
chestnut 

Sauce Chocolat blanc, Glace chocolat blanc, Chantilly
White chocolate sauce, white chocolate Ice cream, Whipped cream 

Sauce Chocolat noir, Sauce chocolat blanc, Chantilly
Dark chocolate sauce, white chocolate sauce, Whipped cream 

Caramel beurre salé, Sauce chocolat blanc, Chantilly, Emiétté de
tuiles maison
Salted butter caramel, Whipped cream, home-made crumbled
biscuits 

 

NOTRE "BRASSERIE"

"APERITIFS GOURMANDS A PARTAGER"

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 

Le Garde Manger

GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

NON-STOP Service de 7h à 21h30 -  7 Jours/7 

"COTÉ MER"

NOS CRÊPES              

6,90€
l 'unité

Banane, Sauce chocolat, Chantilly
Banana, Chocolate sauce, Whipped cream, 

The best
Compote de pommes, caramel beurre salé,
pommes caramélisées, crème fraîche
Stewed apple, salted butter caramel, caramelized
apple, cream

Salade, Saumon Gravlax, suprêmes d'orange,
betteraves, radis, concombres, tomates, vinaigrette de
citron aux herbes
Salad, Salmon Gravlax, orange supreme, beetroot, radish,
cucumber, tomatoes, lemon herb vinaigrette 

Buns, steak haché maison, poitrine fumée, tomates, oignons
rouges, cheddar, cornichons, salade, sauce cocktail 
Bread burger, home-made chopped steak, bacon, tomatoes,
reds onions, cheddar, pickles, green salad, cocktail sauce 

22,00€
 

4,00€ l 'unité



 

Pression                                 25cl        50cl
                                    
1664.............................................  4,20€...... 8,00€

1664 Blanche.............................. 4,20€..... 8,00€

GRIMBERGEN............................. 4,50€...... 8,50€

Bouteille

GRIMBERGEN ROUGE (33cl)..................  5,20€
DESPERADOS.(33cl).................................  5,20€
1664 sans alcool (33cl)............................  4,80€

LA THÖRGOULE (33cl).............................  6,00€

Plancoët Fines Bulles (50cl)....................  3,50€
                                                (100cl)..................  5,50€ 
Plancoët,(50cl)............................................ 3,50€
                     (100cl)..........................................  5,50€

Verre (25cl).........................................................................  4,50€
Demi-pichet (50cl)............................................................  8,50€
Pichet (100cl)......................................................................15,00€

BLANCS
                                                                                                                                      15cl.        25cl.       50cl.          Btlle
Muscadet-sur-Lie AOP Domaine de l'Olivier...............................4,30€.....7,50€.....14,00€.... 21,00€   
Côte de Gascogne IGP Domaine Uby n°4 (moelleux)...............5,00€....9,00€.....17,00€.....25,00€
Chardonnay Pays d'Oc IGP Baron Philippe de Rothschild......4,50€... .8,00€.....15,00€.....22,00€
Sancerre AOP Les Celliers de la Pauline.......................................9,00€...17,00€.....32,00€....45,00€
Bordeaux Blanc AOC Baron Philippe de Rothschild.................4,50€.....8,00€.....15,00€......21,00€
Sauvignon IGP OC Vigne Antique...................................................4,00€.....7,00€... .13,00€.....19,00€

ROSÉS
                                                                                                                                      15cl.        25cl.       50cl.          Btlle
Côtes de Provence Secret d'Elise AOP.......................................... 4,30€.....7,50€....14,00€....21,00€  
Cabernet d'Anjou Domaine des 2 Moulins AOC ......................... 4,30€.....7,50€....14,00€....21,00€ 

ROUGES
                                                                                                                                      15cl.        25cl.       50cl.           Btlle
Merlot IGP OC Vigne Antique.............................................................4,00€.....7,0€......13,00€.....19,00€   
Pinot Noir La Cour des Dames IGP....................................................5,00€....9,00€....17,00€....25,00€
Côtes du Rhone Rocca Maura............................................................4,50€.....8,00€...15,00€.....22,00€
Montagne St Emilion AOP Chateau Croix-Beauséjou.................7,00€....13,00€...25,00€...37,00€
Bordeaux AOC Médoc Réserve Mouton Cadet.............................9,00€...17,00€...32,00€....45,00€
Bourgueil AOP Poids Plume BIO.........................................................5,00€....9,00€....17,00€....25,00€

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier, Sprite, 
limonade (33cl)............................................................................  4,00€

Orangina, Fuze Tea, Fanta, 
Schweppes Tonic/Agrumes,(25cl)........................................ 4,00€

Sirop à l'eau...................................................................................  2,50€

Jus Vegan  (20cl)..............................................................  4,00€
Orange, pamplemousse, tomate, ananas, 
fraise, abricot, pomme

Orange ou Citron pressé (20cl)................................... 6,00€
Fresh orange or lemon juice

1/4 Vittel, (25cl)................................................................  3,00€
Supplément Sirop............................................................  0,50€
Vendu uniquement accompagné d'une boisson payante

V a n i l l e  -  C h o c o l a t  -  C a f é  -  M e n t h e / C h o c o l a t  -  P i s t a c h e  -  C h o c o l a t  B l a n c  -  C a r a m e l
b e u r r e  s a l é  -  C a s s i s  -  P o m m e  -  F r a i s e  -  C i t r o n  -  F r a m b o i s e  -  C o c o  -  R h u m  r a i s I n S  

-  C o n f i t u r e  d e  l a i t   

LES COUPES GLACÉES 
NOS PARFUMS

C H O C O L A T  O U  C A F É  O U  C A R A M E L
L I É G E O I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 0 0 €

D A M E  B l a n c h e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 0 0 €

L I G H T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 5 0 €

B A N A N A  S p l i t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 0 0 €

Chocolate, Coffee or Caramel ice cream with sauce and
Whipped cream

Glace Vanille, sauce chocolat et chantilly
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Sorbet citron, framboise, cassis,  coulis de fruits rouges 
Lemon sorbet, raspberry, blackcurrant (fresh fruits) reds fruits
sauce 

Glace vanille, chocolat et fraise, sauce chocolat, chantilly
Vanilla ice cream, chocolat and raspberry ice cream, chocolate
sauce, whipped cream L A  N O R M A N D E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 , 5 0 €

Glace Pomme, Chantilly,  Calvados*   Apple ice cream, whipped cream, Calvados

C O U P E  2  B o u l e s . . .  5 €       C O U P E  3  B o u l e S . . .  6 , 5 0 €

M O U S S E  a u  c h o c o l a t  M a i s o n . . . . . . . . . . . 6 , 5 0 €

P A N N A  C O T T A  V a n i l l e  M a i s o n . . . . . . . . . 6 , 5 0 €
c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s

M O E L L E U X  C H O C O L A T  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 8 0 €
g l a c e  v a n i l l e

C R Ê M E  B R U L E E  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 , 0 0 €

T I R A M I S U  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 8 0 €

C A F E  G O U R M A N D * *  4  M i n i s  d e s s e r t s . . . . . 9 , 0 0 €

I L E  F L O T T A N T E  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5 0 €

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande. GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

NOS BIERES 

NOS EAUX 

"NOS SOFT"

"NOS VINS" 

"NOS CIDRES" de BAYEUX



Expresso.........................................   2,00€
Décaféiné, Café allongé............   2,10€
Double Expresso..........................   3,80€
Café Américain............................   4,00€
Petit Café Crème........................    3,50€

NOS THÉSNOS CAFÉS

Maxi Latté........................................ 5,20€
Un mélange irrésistible de café et de
lait 
Cappuccino .................................... 5,20€
Café / Chocolat Viennois............ 5,20€
Chocolat chaud.............................. 4,20€
Gingerbread.................................... 5,50€
Cappuccino velouté marié 
aux saveurs d'antan de pain d'épices
Cookiccino....................................... 5,50€
Boisson aux délicieux arômes de
cookies
Irish Coffee...................................... 9,50€
Normandy Coffee.......................... 9,50€

Darjeeling
English Breakfast

Fruits rouges
Earl grey

Rooïbos aux épices

Thé vert Sencha
Thé vert menthe

Verveine
Tilleul

THÉS NOIRS

THÉS NOIRS AROMATISÉS

ROOÏBOS

THÉS VERTS

INFUSION

THÉ AU LAIT

 

4€

Nos cafés cocktail  25cl 

"LA CARTE DES BOISSONS CHAUDES"

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 

Le Garde Manger

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

 

23 rue Larcher - 14400 BAYEUX - Téléphone: 02 31 92 08 13 - www.hotel-bayeux-reinemathilde.fr GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 



Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Limonade
Perrier,  (33cl).........................................  4,00€

Orangina, Fuze Tea, Fanta, Sprite,
Schweppes Tonic/Agrumes,(25cl)   4,00€

Sirop à l'eau.............................................  2,50€

Jus Vegan  (20cl)...................................  4,00€
Orange, pamplemousse, tomate, ananas, 
fraise, abricot, pomme

Orange ou Citron pressé (20cl)........ 6,00€
Fresh orange or lemon juice

1/4 Vittel, (25cl).....................................  3,00€
Supplément Sirop.................................  0,50€
Vendu uniquement accompagné d'une boisson payante

NOS SOFT

Plancoët Fines Bulles (50cl)..............  3,50€
                                                (100cl)............  5,50€ 

Plancoët,(50cl)...................................... 3,50€
                     (100cl)....................................  5,50€ 

Pression                              25cl        50cl
                                    
1664.......................................  4,20€......8,00€

1664 Blanche....................... 4,20€......8,00€

GRIMBERGEN........................4,50€......8,50€

Bouteille

GRIMBERGEN ROUGE(33cl)..............  5,20€
DESPERADOS(33cl).............................  5,20€
1664 sans alcool (33cl).......................  4,80€

LA THÖRGOULE (33cl)........................  6,00€

Verre (25cl)............................................  4,50€
Demi-pichet (50cl)..............................  8,50€ 
Pichet (100cl)......................................  16,00€

NOS DIGESTIFS 
Calvados Hors d'ÂGE (4cl)..................14,00€
Calvados VSOP (4cl)..............................9,00€
Bailey's (4cl).............................................8,00€
Cointreau(4cl).........................................8,00€
Grand Marnier (4cl)...............................8,00€
Rhum Oakheart Bacardi (4cl)............8,00€
Rhum Carta Blanca Bacardi (4cl).....8,00€

Limoncello (4cl).....................................  8,00€
Gin Bombay Saphir (4cl)...................... 9,00€ 
Téquila (4cl)............................................  8,00€
Vodka(4cl).................................................8,00€
Get 27/31 (4cl)..........................................8,00€
Armagnac(4cl).........................................9,00€
Cognac (4cl).............................................9,00€ 

             
14€

             8€

NOS EAUX NOS CIDRES de BAYEUX

NOS BIERES 

"LA CARTE DES BOISSONS "

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 

Le Garde Manger

 

23 rue Larcher - 14400 BAYEUX - Téléphone: 02 31 92 08 13 - www.hotel-bayeux-reinemathilde.fr GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

Dégustation 
TRIO NORMAND

3 CALVADOS (2CL) À DÉCOUVRIR

U n e  R e ce tte  d e  G R A N D - ME RE 
Liqueur          Maison44



 

BLANCS
                                                                                                                                      15cl.        25cl.         50cl.          Btlle
Muscadet-sur-Lie AOP Domaine de l'Olivier.................................4,30€.....7,50€.....14,00€.....21,00€   
Côte de Gascogne IGP Domaine Uby n°4 (moelleux).................5,00€....9,00€.....17,00€.....25,00€
Chardonnay Pays d'Oc IGP Baron Philippe de Rothschild........4,50€... .8,00€.....15,00€.....22,00€
Sancerre AOP Les Celliers de la Pauline.........................................9,00€...17,00€.....32,00€....45,00€
Bordeaux Blanc AOC Baron Philippe de Rothschild...................4,50€.....8,00€.....15,00€.....22,00€
Sauvignon IGP OC Vigne Antique.....................................................4,00€.....7,00€... .13,00€.....19,00€

ROSÉS
                                                                                                                                      15cl.        25cl.       50cl.          Btlle
Côtes de Provence Secret d'Elise AOP.......................................... 4,30€.....7,50€....14,00€....21,00€  
Cabernet d'Anjou Domaine des 2 Moulins AOC ......................... 4,30€.....7,50€....14,00€....21,00€ 

ROUGES
                                                                                                                                      15cl.         25cl.        50cl.           Btlle
Merlot IGP OC Vigne Antique.............................................................4,00€.....7,00€.....13,00€.....19,00€   
Pinot Noir La Cour des Dames IGP....................................................5,00€....9,00€.....17,00€.....25,00€
Côtes du Rhone Rocca Maura............................................................4,50€....8,00€.....15,00€.....22,00€
Montagne St Emilion AOP Chateau Croix-Beauséjour...............7,00€...13,00€....25,00€.....37,00€
Bordeaux AOC Médoc Réserve Mouton Cadet............................9,00€...17,00€....32,00€.....45,00€
Bourgueil AOP Poids Plume BIO........................................................5,00€....9,00€.....17,00€.....25,00€

LAGACHE.....................  9,50€......... 55,00€

                                Coupe  25cl    Btlle  75cl
                                    

CHAMPAGNE 

"LA CARTE DES BOISSONS "

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 

Le Garde Manger

23 rue Larcher - 14400 BAYEUX - Téléphone: 02 31 92 08 13 - www.hotel-bayeux-reinemathilde.fr GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

NOS VINS 



 
- A S S I E T T E  D E  C H A R C U T E R I E

- S A L A D E  C E S A R
- S A L A D E  D E  C H È V R E

- R I L L E T T E S  D E  M A Q U E R E A U
 
 
 

- P L A T  D U  J O U R
j u s q u ' à  r u p t u r e

- S T E A K  H A C H É  M A I S O N
- S U G G E S T I O N  D E  P O I S S O N

- J A M B O N  A  L ' O S
 
 
 

- M O U S S E  A U  C H O C O L A T
- P A N N A C O T T A  V A N I L L E

C O U L I S  D E  F R U I T S  R O U G E S  
- C R E M E  B R U L É E
- I L E  F L O T T A N T E

- C O U P E 2  B O U L E S
 

- C A F É  G O U R M A N D  ( + 1 , 9 0 € )  
 
 
 

FORMULE DU MIDI

31,00€

10€

Servi le midi, hors dimanches et jours fériés.
Served at lunchtime, excluding Sundays an public holidays

6 huitres d'Asnelles n°3
 

Tartare de la mer
Crevette, avocat, mangue

 
Saumon GRAVLAX

Crème d'Aneth,Blinis Maison 
 

Croustillant Normand
Brick, andouille de Vire, pommes
fondantes, Pont-l'Eveque d'Isigny

 

Soupe de Poisson

MENU
GOURMAND

 

ENTRÉE + PLAT 
OU 

PLAT + DESSERT
 

16,50€
16,50€

 
ENTRÉE + PLAT +

DESSERT
 

19,50€
19,50€

Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 
Le Garde Manger

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

23 rue Larcher - 14400 BAYEUX - Téléphone: 02 31 92 08 13 - www.hotel-bayeux-reinemathilde.fr GRATUIT   Password: 87549865 - Réseau WIFI: Reine Mathilde 
Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

Bavette, sauce au choix
 

Dos de cabillaud au Chorizo
 

Tartare de Boeuf
 

 Mignon de Porc au Miel

Desserts au choix à la carte
 

Café Gourmand (+1,90€) 

MENU ENFANT
-12 ans 

Poulet pané Maison / frites fraîches 
ou Cheeseburger/ frites fraîches 
ou Jambon à l'os / frites fraîches

Glace 1 boule ou Crêpe sucre/nutella
Accompagné d'une Surprise !!!



Le Garde Manger
Bulletin gourmand de l'Hotel Reine Mathilde 

S O U P E  À  L ' O I G N O N / O N I O N  S O U P . . . . . . . . .
S O U P E  D E  P O I S S O N / F I S H  S O U P . . . . . . . . . . . .

T A R T A R E  D E  L A  M E R . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A R P A C C I O  D E  S T  J A C Q U E S . . . . . . . . . . . . . . . .

C R O U S T I L L A N T  N O R M A N D . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R I L L E T T E S  D E  M A Q U E R E A U  M A I S O N . . . . .

S A L A D E  C É S A R  E N T R É E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NOS ENTRÉES 

 

6  H U I T R E S  /  V i n a i g r e
d ' E c h a l o t e s . . . . . .
6  N O R M A N  O Y S T E R S /  V i n e g a r  w i t h  s h a l l o t s

1 2  H U I T R E S  /  V i n a i g r e
d ' E c h a l o t e s . . . . .
1 2  N O R M A N  O Y S T E R S / V i n e g a r  w i t h  s h a l l o t s

 
12,50€

 
 

21,00€

Crevettes cuites, avocat, mangue et sa vinaigrette
d'orange 
Cooked shrimp, avocado, mango and fresh orange
vinaigrette

Home-made mackerel rillettes

Salade, blancs de poulet croustillants,copeaux de
parmesan, croûtons, oeuf dur, tomates, sauce césar
Green salad, crispy chicken breast, parmesan cheese,
croutons bread, egg, tomatoes, cesar sauce

Crème d'aneth, duo de radis, blinis maison
Dill cream, radish duo, home-made blinis

S A U M O N  G R A V L A X . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  M A I S O N . . . . . . . . . .
Confit d'oignon 
Home-made country terrine with onion confit 

9,00€
9,50€

 
11,50€

 
12.00€

 

 
9,00€

Feuille de brick, andouille de vire, pommes fondantes,
Pont-L'Evêque d'Isigny, chutney de pommes
Crispy brick pastry, andouille de Vire, melting apple, Pont
l'Evêque d'Isigny, apples chutney

12,90€
 

 
 

9,50€
 
 
 8,50€
 
 
 

NOS SALADES 

15,00€
 
 
 

Salade, blancs de poulet croustillants,copeaux de
parmesan, croûtons, oeuf dur, tomates, sauce césar
Green salad, crispy chicken breast, parmesan cheese,
croutons bread, egg, tomatoes, cesar sauce

S A L A D E  C H È V R E  C H A U D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A L A D E  C É S A R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A L A D E  G R A V L A X . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Salade, tomates, toasts de chèvre chaud, poêlée de
pommes de terre, oignons rouges, lardons, vinaigrette
au miel
Salad, tomatoes, hot goat cheese toasts, pan-fried
potatoes, red onions, bacon, honey vinaigrette

Salade, Saumon Gravlax, suprêmes d'orange,
betteraves, radis, concombres, tomates, vinaigrette de
citron aux herbes
Salad, Salmon Gravlax, orange supreme, beetroot, radish,
cucumber, tomatoes, lemon herb vinaigrette 

15,00€
 
 
 

15,50€
 
 
 

NOTRE "BRASSERIE"

O M E L E T T E  M I X T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O M E L E T T E  F R O M A G È R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R O Q U E  M O N S I E U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Jambon blanc, emmental, salade verte, frites fraîches
Ham and cheese omelette, green salad, fresh french fries

Camembert, Emmental, salade verte, frites fraiches
Cheeses omelette, green salad, fresh french fries 

                FACON GARDE MANGER
Servi avec salade verte et frites fraîches
Served with salad and french fries

14,00
€

Coquilles St Jacques crues, vinaigrette exotique 
Scallops, exotique vinaigrette 

9,90€
 
 
 

POUR ACCOMPAGNER
VOTRE PLAT:

 
 

POMMES DE TERRE GRENAILLE
CROUSTILLANTES

 
. . . . . . . .

 
FRITES FRAÎCHES

 
. . . . . . . .

 
SALADE VERTE4€

13,50€

13,50€

SUPPLEMENT OEUF AU PLAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Suppl./Extra
Fried egg 

1,00€

HUITRES D'ASNELLES N°3 

Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 
Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.
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P A I N  B U R G E R  É L A B O R É  P A R  N O T R E
B O U L A N G E R  L O C A L  

 

L E  C L A S S I Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E  C L A S S I Q U E  X X L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E  N O R M A N D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E  F I S H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E  V E G E T A R I E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NOS BURGERS MAISON 

Servi avec des frites fraîches 
et de la salade verte

Served with fresh fries and green salad
 

Buns ARTISANAL, steak haché maison, poitrine fumée,
tomates, oignons rouges, cheddar fondu, cornichons,
salade, sauce cocktail 
Bread burger, home-made chopped steak, bacon,
tomatoes, reds onions, cheddar, pickles, green salad,
cocktail sauce 

16,50€
 

22,00€

Buns BRIOCHE, moutarde à l'ancienne, compotée
d'oignons, steak haché maison, andouille de Vire,
camembert, tomates,  salade, sauce camembert
Toast brioche, mustard, onions, home-made chopped
steak, sausage made of chitterling, camembert,
tomatoes, green salad, camembert sauce 

Buns ARTISANAL, sauce tartare, poisson frit, cornichons,
tomates, oignons rouges, salade
Bread burger, fried fish, reds onions, tomatoes, tartar
sauce, pickles, green salad 

Buns ARTISANAL, steak soja, cheddar fondu, tomates,
oignons rouges, cornichons, concombres, salade, sauce
cocktail 
Bread burger, soy steak, cheddar cheese, tomatoes, reds
onions, cheddar, pickles, cucumber, green salad, cocktail
sauce 

17,50€

17,50€

17,00€

" F I S H  A N D  C H I P S "  M A I S O N . . . . . . . . . . . .

D O S  D E  C A B I L L A U D  E N  C R O Û T E  D E
C H O R I Z O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

C O Q U I L L E S  S T  J A C Q E S  e n  d i r e c t
d e   P O R T  E N  B E S S I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sauce tartare, frites fraîches
Home-made fish and chips with tartar sauce, fresh fries

et son écrasé de pommes de terre au chorizo 
Cod fish in crust of chorizo with mashed potatoes,
chorizo sauce

17,50€
 
 
 

19,50€
 
 
 
 

22,00€

NOS VIANDES 
S T E A K  H A C H É  M A I S O N . . . . . . . . . . . .
e n v i r o n  2 0 0 g r  F r i t e s  e t  s a l a d e

M I G N O N  D E  P O R C  A U  M I E L . . . . . .

B A V E T T E  A  L ' É C H A L O T T E . . . . . . . .
F r i t e s  e t  M o u s s e l i n e
c a r o t t e s / p a t a t e s  d o u c e s  

J A M B O N  À  L ' O S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
F r i t e s  e t  s a l a d e  

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F . . . . . . . . . . . .
P d t .  G r e n a i l l e s  e t  M o u s s e l i n e
c a r o t t e s / p a t a t e s  d o u c e s  

 

14,00€
 
 
 
 
 
 

15,90€
 
 
 

 
15,90€

 
 
 
 

14,50€
 
 
 
 
 

 
22,00€

 
 
 
 
 
 
 
 

et une sauce au choix:
Camembert, poivre, normande ou chorizo
Home-made chopped steak 
Served with fries, salad and a sauce of your choice:
camembert, pepper, normand or chorizo

Tronçons de Filet mignon de porc rôti au 
miel accompagné d'un écrasé de pommes de terre à l'ail
et d'une sauce au miel. 
Slices of pork tenderloin roasted with honey served with
mashed garlic potatoes and a honey sauce

OU sauce au choix
OR choice of sauces

et une sauce au choix:
Camembert, poivre, normande ou chorizo
Ham on the bone 
Served with fries, salad and a sauce of your choice:
camembert, pepper, normand or chorizo

Préparé ou non-préparé, selon votre envie !
Servi avec des frites et de la salade
Home-made steak tartar - raw or fried -
Served with french fries and green salad

Sauce au choix:
Camembert, poivre, normande ou chorizo
Beef "Entrecôte" with grilled potatoes and carrot/sweet
potatoes mousseline 
Sauce of your choice:
camembert, pepper, normand or chorizo 

T A R T A R E  D E  B O E U F . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
C r u  o u  j u s t e  p o ê l é  e n v i r o n 2 0 0 g r  

 

17,90€

NOS POISSONS 

Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

Coquilles st Jacques  poêlées, accompagnées
d'Endives rôties, crème d'Agrumes 
Peeled scallops, served with roasted endives, citrus
cream 

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.
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FROMAGES D'ISIGNY 

Servi avec de la salade verte
Norman cheese platter served with green salad

P l a t e a u  d e  F r o m a g e s
N o r m a n d s . . . .

 

9,50€

TOUS NOS PRODUITS SONT ÉLABORÉS ET FABRIQUÉS SUR
PLACE PAR NOTRE CHEF DE CUISINE ET SON ÉQUIPE. 

LES DESSERTS 

C R Ê P E S  a u  c h o i x / a t  c h o i c e . . . . . . . . . . . . . . .

C R Ê P E  " B l a n c h e  N e i g e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R Ê P E  " B l a c k  & W h i t e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R Ê P E  " B e s s i n " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R Ê P E  " C r é o l e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
 

C R Ê P E  " G r a n d - M è r e " . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F L A M B A G E  a u  C a l v a d o s  
    o u           G r a n d  M a r n i e r . . . . . . . . S u p p l .
B O U L E  D E  G L A C E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . S u p p l .

C H A N T I L L Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . S u p p l .

NOS CRÊPES

Sucre, chocolat, caramel beurre salé, nutella, miel, crème
de marron
Sugar, chocolate, salted butter caramel, Nutella, honey,
cream of chestnut 

Sauce Chocolat blanc, Glace chocolat blanc, Chantilly
White chocolate sauce, white chocolate Ice cream,
Whipped cream 

Sauce Chocolat noir, Sauce chocolat blanc, Chantilly
Dark chocolate sauce, white chocolate sauce, Whipped
cream 

Caramel beurre salé, Sauce chocolat blanc, Chantilly,
Emiétté de tuiles maison
Salted butter caramel, Whipped cream, home-made
crumbled biscuits 

Banane, Sauce chocolat, Chantilly
Banana, Chocolate sauce, Whipped cream, 

Compote de pommes, caramel beurre salé, pommes
caramélisées, crème fraîche
Stewed apple, salted butter caramel, caramelized apple,
cream

 

4,00€
 
 
 

 
6,90€

 
 
 
 

6,90€
 

 
 

6,90€
 
 
 
 

6,90€
 
 
 

7,50€
 
 
 
 

3,50€
2,50€

 

1,00€

NOS GOURMANDISES             
PATISSIÈRES 
M O U S S E  a u  c h o c o l a t  M a i s o n . . . . . . . . . . . . .

P A N N A  C O T T A  V a n i l l e  M a i s o n . . . . . . . . . . .
c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s

M O E L L E U X  C H O C O L A T  M a i s o n . . . . . . . . . . .
g l a c e  v a n i l l e

C R Ê M E  B R U L E E  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I L E  F L O T T A N T E  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T I R A M I S U  M a i s o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
 

T A R T E  A U X  2  C I T R O N S  M a i s o n . . . . . . . . . . .

C A F E  G O U R M A N D * *  4  M i n i - d e s s e r t s

Home-made chocolate Mousse

Home-made Panna Cotta flavoured Vanilla, red fruits
sauce 

Home-made chocolate Cake with Vanilla Ice cream

Home-made "Crème brulée"

Home-made slow-baked meringue with "Crème
Anglaise" 

Mascarpone cream, coffee biscuits, chocolate powder

Lemon curd, lime custard, shortbread

Coffee with 4 small desserts
** supplément si servi avec un thé, 
un chocolat chaud maison ou un café crème 
à la place de l'expresso ou du grand café

 

6,50€
 
 

6,50€
 
 

 
8,80€

 
 
 

7,00€
 
 

6,50€
 
 
 

8,80€

 
8,80€

 
 
 
 

Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 
Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

 

9,00€

CERTAINS DESSERTS COMPORTENT 
DES FRUITS À COQUES EN DÉCORATION
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LES GLACIERS NORMANDS 

 

 

LES COUPES
GLACÉES 

C H O C O L A T  O U  C A F É  O U  C A R A M E L
L I É G E O I S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D A M E  B l a n c h e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I G H T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A N A N A  S p l i t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NOS PARFUMS

5,00€
 

6,50€
 

1,00€
 

Prix TTC-Service compris-Photographies non contractuelles;*l'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération 

V a n i l l e  -  C h o c o l a t  -  C a f é  -  M e n t h e / C h o c o l a t  -  P i s t a c h e  -  C h o c o l a t
B l a n c  -  C a r a m e l  b e u r r e  s a l é  -  C a s s i s  -  P o m m e  -  F r a i s e  -  C i t r o n  -

F r a m b o i s e  -  C o c o  -  R h u m  r a i s i n s  -  C o n f i t u r e  d e  l a i t   

C O U P E  2  B o u l e s . . . . . . . . . . . . . .

C O U P E  3  B o u l e s . . . . . . . . . . . . . .

C H A N T I L L Y . . . . . . . . . . . . S u p p l
.

Chocolate, Coffee or Caramel ice cream with 
sauce and Whipped cream

Glace Vanille, sauce chocolat et chantilly
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Sorbet citron, framboise, cassis,  coulis de fruits rouges
Maison 
Lemon sorbet, raspberry, Home-made blackcurrant, reds
fruits sauce 

Glace vanille, chocolat et fraise, sauce chocolat,
chantilly
Vanilla ice cream, chocolat and raspberry ice cream,
chocolate sauce, whipped cream 

L A  N O R M A N D E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Glace Pomme, Chantilly,  Calvados*
Apple ice cream, whipped cream, Calvados

9,50€

8,00€
 
 
 

8,00€
 

 
7,50€

 
 
 
 

 

8,00€

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.


