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Fois Gras de Canard a la Normande :

Chutney de pommes envoitant, croustillants de céréales dorés, vinaigre, pommes juteuses,

gelée de cidre scintillante, cappuccino de foie gras, et pop corn parfumé & la cannelle .

Carpaccio de Saint Jacques aux notes exotiques

Carottes multicolores a l'orange, agrumes, et vinaigrette exotique

— PLATS ~N

Risotto de Gambas et de Lotte aux légumes ancestraux
Carottes, Céleri branches, Panais, et sauce Bisque

Filet de Canette
Elixir de créme d’échalotes confites, purée onirique de panais

et de pommes de terre, [égumes délicatement glacés.

_+; : Pavé de Biche sauvage A o

1Ny Sauce vin rouge et chocolat, pommes de terre grenailles confites, asperges vertes™™ _g¢ _‘,/I(_
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FROMAGES

Aumodniére au Pavé d’Isigny
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DESSERTS

Pavlova au chocolat Tonka

Crémeux aux Agrumes



